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Chou chinois vinaigrette au
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1 Buchette mélange a la coupe Petit suisse nature Cantal & la coupe AOP
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Compote de pommes

Clémentine BIO . . e
maison au sirop litchi

Liégeois au chocolat
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1 produit bio/jour

Velouté maraicher

Befterave cuite vinaigrette

Galette végétale blé et
oignons sauce tomate

Sauce Carbonara®

Coquillettes BIO au beurre

Frulos

Kiwi

MERCREDI 18 | Jeubite | VENDREDI 20
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Coeur de laitue

™

Tranche de colin
Fagon fish & chips
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Steak haché sauce

’.*

barbecue

Croc veggie fromage

Carottes

Vache picon

Géteau au caramel (ceufs
BIO)

Pour tous les
anniversaires du mois
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0 Plat végétarien ‘ ’ Origine de nos viandes @ Plat sans viande
collaboration avec notre diététicienne.

% Plat avec du porc @ Plat complet
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